
 

 

Plated Lunch Menu 

Appetizers‐ Served Family‐Style 
Fresh Mozzarella & Homemade Roasted Peppers 

Penne Vodka with Sweet Peas & Prosciutto  
Fried Calamari 

Salad Course ‐ Select One 
Classic Caesar Salad 

Garden Salad with Homemade Balsamic Vinaigrette  
Salad Course Served with Fresh Rolls & Butter 

 
Entrée Choices Taken Tableside‐ Select Three  

Breast of Chicken – Tuscano, Vinegar Peppers, Artichokes, White Wine, Sun‐Dried Tomatoes  
Amici, Sherry Bacon Cream Sauce with Arugula 

Mirtilli, Sun‐dried Cranberries, Gorgonzola & Balsamic Demi‐Glace  
Oreganata, Piccata or Francaise  

Tilapia Oreganata, Piccata or Provencal  
Grilled Salmon with Lemon‐Butter  

Rigatoni & Broccoli Rabe, Oil & Garlic with Touch of Pomodoro  
Rigatoni Primavera with Fresh Vegetables, Olive Oil & Garlic 

Penne Marinara, Pomodoro or Rustica with Eggplant & Fontina Cheese    
Eggplant Parmigiana  

Sliced Skirt Steak with Mushroom Demi‐Glace 

Petite Filet Mignon, Topped with Garlic, Prosciutto, White Wine & Parsley Demi‐Glace   
$5.00 Per Person Up Charge for the Filet Mignon Entree 

Entrees Served with Chef’s Selection of Potato & Fresh Seasonal Vegetables  
 

Dessert – Select One  
Occasion Cake 

Homemade Tiramisu or Cheese Cake 
Chocolate Mousse Cake 

Plates of Assorted Butter Cookies on Each Table  
 

Coffee, Tea and Soft Drinks Included  
$29 Per Person  

20% Service Charge and 7% NJ Sales Tax Additional 


